
Carte Thélème 2024-2025 

 

Menu 21 euro TTC soit 19,09 HT : 

 

Salade de pommes de terre-harengs revisité 

 

Œuf cocotte, poitrine fumé, oignon et crème (entrée chaude) 

 

 

Magret de canard jus viande aux framboises 

 

Loup de mer en écailles sauce sangria 

 

Les accompagnements des plats seront faits en fonction de la saison 

 

 

 

Brioche perdue, pommes caramélisées et noix de pécan, crème 

vanille  

 

Café gourmand 3 mignardises 

 

 

         MAJ 14/10/2024 



Carte Thélème 2024-2025 

 

Menu 23 euro TTC soit 20,91 HT: 

 

Soupe épicée aux crevettes (entrée chaude) 

 

Pressé de canard aux fruits secs vinaigrette acidulé 

 

 

Cabillaud en crumble  

 

Ballotine volaille farci aux champignons 

 

Les accompagnements des plats seront faits en fonction de la saison 

 

 

 

Panacotta chocolat, émulsion de lait caramélisé et corn flakes maison 

 

Café gourmand 4 mignardises 


